
タコスのおつまみ 3pc

ワインのおつまみ

皿一面パルマ産プロシュート .....15

本日のカルパッチョ * ...............16

アンチョビガーリック枝豆 ..........8

ししとう素揚げ　トリュフ塩 .......8

フレッシュトマトとバジル .......8

３種きのこのマリネ.................9

Prosciutto di Parma

Today's Carpaccio *

Anchovy Garlic Edamame

Shishito Pepper with Truffle Salt

Fresh Tamoto and Basil

3 kinds of Japanese Mushrooms

まぐろアボカド *...................13

雲丹と和牛の生タルタル * ......18

Tuna and Avocado *

Uni and Wagyu Tartar *

ジンギスカン！ ............................................ 24

和牛はらみステーキ * ................................... 26

皮パリパリ、ハーブでローストしたチキン ...... 18

鴨レッグのコンフィ...................................... 20

和牛ハンバーグ煮込み................................... 18

濃厚！厚切り牛タンシチュー ......................... 25

絶品！見島牛のしゃぶしゃぶ ..................... 45pp

Marinated Lamb Barbecue “Genghis Khan” 

Wagyu Hanger Steak *

Herb Roasted Chicken over Ratatouille

Duck Leg Confit

Oven Baked Wagyu Hamberg Steak

Slow-cooked Angus Beef Tongue Stew

Mishima Wagyu “Shabu Shabu”

温玉雲丹のせトリュフオイル *...................................... 9

とろける鶏レバーパテ................................................ 14

自家製ハム、プロシュート、パテ、チーズプレート ...... 39

和牛のステーキタルタル ユッケ風 * ............................ 18

具沢山！海老と鶏と季節野菜のアヒージョ ................... 16

熱々オイルサーディン.................9

ムール貝の米焼酎蒸し...............14

牡蠣グラタン ...........................18

雲丹クリームコロッケ 2pc * .....10

夏野菜ラタトゥイユの温玉チーズオーブン焼き * .......... 11

Uni on Soft Boiled Egg w/Black Truffle Oil *

Chicken Liver Pate

Charcuterie and Cheese Board for 4people 

Wagyu Steak Tartar with Egg Yolk *

Ajillo -Shrimp, Chicken, Tomato, Mushroom & Yam

Hot Oil Sardine

Steamed Mussels

Oyster and Mushroom Gratin w/Truffle Oil

Uni Cream Croquette　２pc *

Oven Baked Ratatouille w/Bacon & Soft Egg*

自慢のカツ料理

黒豚ロースカツ ............................................ 20
Berkshire Pork Cutlet

まぐろのミディアムレアカツ *....................... 18
Tuna Sashimi Cutlet *

お野菜のおつまみ

自慢のお魚料理

野菜スティックと焼き野菜のバーニャカウダ..14

ケールと豆腐のサラダ..................................10

しらすの温玉シーザーサラダ *......................13

ポテトサラダ ................................................ 8

Bagna Cauda - Fresh Veg. and Grilled Veg. w/Anchovy Dip

Kale and Tofu Salad w/Walnuts and Shiso Dressing

Shirasu -baby sardine- Caesar Salad w/Soft Boiled Egg *

Potato Salad

*Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs
may increase your risk of foodborne illness

WE ARE "NO TIPPING" RESTAURANT

スズキのアクアパッツァ...........19

鯖の塩焼き..............................16

鰻の蒲焼 （うな丼も可）.............19

牡蠣と絹豆腐のチゲ鍋..............24

Seabass and Clam “Acqua Pazza”

Grilled Mackerel “Saba Shio”

Grilled Eel “Unagi Kabayaki”

Oyster and Tofu Hot Pot w/Spicy Miso Broth

自慢のお肉料理

+$3 w/Miso Soup and White Rice
+$3で定食にできます

+$3 w/Miso Soup and White Rice
+$3で定食にできます

+$3 w/Miso Soup and White Rice
+$3で定食にできます

スパゲッティー

しらすのペペロンチーノ.........22

雲丹とあさりのボンゴレ * ......27

本格イタリアのポモドーロ .....18

人気のカルボナーラ...............20

牛肉ラグーソース..................21

ムール貝のスープスパゲッティー...18

Shirasu -baby sardine- Aglio e Olio

Uni and Asari Clam Vongole *

Pomodoro

Carbonara

Beef Ragu

Soup Spaghetti in Mussel Broth 

TACOS　3pc

VEGETABLES

APPETIZERS for WINE

CUTLETS

FISH

MEAT

SPAGHETTI

（要予約・お一人様も可）  〆のうどん・雑炊 ... 6pp
（Upon Reservation） with Udon or Zosui

とりあえずの一品
QUICK BITES


